RESTAURANT

V1AV,
IHA

A LA CARTE MENU
Predkrmy

Tatar z lososa a artycokii s jemnym paprikovym Rrémem

Pelend Rachni jatra ,Foie Gras“ na rozmarynu
s merutikovou omdcRou na fikovém Zelé

yMillefeuille z Mozzarelly s domdcimi suSenymi rajcaty,
baby cuketou na saldtku z rukoly ochucenym bilym zdzvorovym

balsamicem s piniovymi ofisky

Polévky
Consommé z Rutete s raviolou z kachnich ,Foie Gras”,
varenou Cerstvou broRolici a karotkou

Karotkovy Rrém na bilém viné se smetanou a bazalkovym pestem

Pravd francouzskd cibulovd polévka zapecend se syrem

Saldty

Ledovy saldt se zaKysanou smetanou a jogurtem, ancovickou,
parmazdnem a pecenou bramborou se slaninou na rozmaryné

Zdzvorovy saldt z trhanych listii, avoRdda a sojovych RlicKiL
s pecenou tygri Rrevetou a syrem Tofu

Saldt z cervenych a Zlutych paprik, tomatil, rukoly
a marinovanych Reriskych fazolek v lanyZovém olejfi s uzenym
lososem (vhodné pro bezlepRovou dietu, vegansky pokrm)

Vegetaridnské pokrmy

Pecend Cerstvd zelenina na olivovém oleji (Rarotkg,
Ketia fazolky, baby cuketa, chiest, tomaty, listovy Spendt)

Vegansky pokrm
Rizoto z hlivy ustricné a susenych tomatii, lanyZovd smés
S parmazdnem

CZK 330,-
CZK 550,-

CZXK 300,-

CZXK 290,-

CZXK 210,-
CZK 250,-

CZK 250,-

CZXK 310,-

CZK 300,-

CZK 250,-

CZXK 390,-




Ceskd Kuchyné

Tradicni Ceskd svickovd na smetané s pomerancem, brusinkRami
a jemnym videriskym Rnedlickem

Gulds z pravé svickové podle praZského uzendre se Sunkou,
slaninou, pdrky a videtiskou cibulRou

Dozlatova pecené husi stehynko s cervenym vinnym zelim s jablRy,
marinovand hruska s tymidnem a SRvarkovy Rnedlik s paZitRou
Ryby &I mor'ské plody

Peceny filet z lososa zarolovany v Sunce Serrano na cocRovém
Saldtu z Ruskusu, zdzvoru a paprik, Safrdnovd omdcka

Tygri Rrevety na sladké¢ pdlivé omdcce s liRérem Grand Marnier,
rizoto ze sldvek a cernych oliv s parmazdnem

MorsKy jazyk na bilém viné poddvany se zelenym chiestem
a opecenymi bramborovymi duRdtRy

Hlavni chody

Specialita SéfRuchare
Jehnéci htebinek na rozmarynové omdcce s pecenou provensdalskou
zeleninou a cuketovou blinou s modrym mdkem

FHovézi steak z brazilského bycka na Marsale s bramborovo-
celerovou Terinou s kandovanou paprikovou salsou
a pecenym listovym Spendtem

Kute ,Tandori“ na thajském Rari, ryZe ,Basmati*
s paprikovou salsou

7

Syry
Paleta francouzskych, italskych a tuzemskych syrii

Dezerty

“Crepe suzette” poddvand s ovocnou mozaikou,
pistdciovd zmrzlina

Livanecky plnéné boriivkami se zaKysanou smetanou
(vhodné pro bezlepkovou dietu)

Irsky Cokolddovy dortik s anglickym Rrémem a Cerstvym ovocem

,<Panna Cotta"“ z RoRosového mléRa s jahodami, zakysanou
smetanou a mandlovym piskotem

Nabidka zmrzlin ve zmrzlinové Rarté Movenpick,
Menu pripravil a ceny Ralkuloval séfRuchar Milan Pesek,

Platné od 01.03.2010

CZK 580,-

CZXK 550,-

CZK 650,-

CZXK 580,-

CZK 590,-

CZK 750,-

CZXK 690,-

CZXK 690,-

CZK 590,-

CZXK 390,-

CZXK 250,-

CZXK 300,-

CZXK 240,-
CZXK 250,-




